JOGHVURTCREME
HOLUNDERBLUTE-MINZE




KOSTLICH, CREMIG, SOMMERLICH!

Gonnen Sie lhren Gasten ein mediterranes Geschmackserlebnis, das verfihrerisch nach Urlaub schmeckt -
jetzt als neue, limitierte Sorte Holunderblite-Minze! Unsere trendige Joghurtcreme bietet sommerlichen
Genuss und ist die perfekte Basis fur vielfaltige Anwendungsideen.
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10 % Fett im Milchanteil

JOGHURTCREME-DESSERT .ATHENA"

Griechische Joghurtcreme Holunderbliite-Minze
mit Erdbeeren, Zitronenbaiser & Melisse

Zubereitungszeit: 20 Min.

Zutaten fiir 10 Portionen . 1 kg frischli Joghurtcreme Holunderbliite-
» 500 g Erdbeeren Minze nach griechischer Art

« 10 g Zitronenbaiser - 10 Blatter Zitronenmelisse A W 4

Zubereitung

1. Erdbeeren in Stlicke scheiden.

2. Zitronenbaiser zerstoBen.

3. frischli Joghurtcreme Holunderbliite-Minze nach griechischer Art in Glaser
portionieren, Erdbeeren darauf verteilen und Zitronenbaiser dartiber streuen.

4. Das Ganze mit Zitronenmelisse garnieren.

JOGHVRTCREME-DESSERT ,HELENA®

Griechische Joghurtcreme Holunderbliite-Minze
mit Butterkuchenwiirfeln & BlaubeerspieB

Zubereitungszeit: 20 Min.

Zutaten fiir 10 Portionen . 1 kg frischli Joghurtcreme Holunderbliite-
» 100 g Butterkuchen Minze nach griechischer Art
» 150 g Blaubeeren » HolzspieBe

Zubereitung i

1. Den Butterkuchen in kleine Warfel schneiden. 3 Unser Tipp:

2. Blaubeeren auf 10 kurze HolzspieBe stecken. : Statt Butterkuchen kann

3. frischli Joghurtcreme Holunderbliite-Minze ; auch Butterkekscrunch
nach griechischer Art in Glaser portionieren. :  verwendet werden.

4. BlaubeerspieBe auf den Glasrand legen. ¢

AIIergen- Fettgehalt
AL m“ pro 100 g

frischli Joghurtcreme Holunderbliite-

Minze nach griechischer Art 2611 Milch 6,0 4045500026118
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